BGURA VOYAGES - ARLES

JOURNEE FEERIQUE
DE NOEL A MARTIGUES
DIMANCHE 12 Décembre 2010
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Départ le matin en direction de Carro. A 10HOQde=rvous pour un cours de cuisine
dans l'atelier spécialisé d’'un restaurant de lee@®b¢ue. Vous assisterez a la réalisation d’ur
recette typique de la Provence : « la Pompe dd¢ku élément essentiel qui constitue les 13
Desserts de Noél.

Déjeuner: repas traditionnel de Noél

kir au vin blanc et sa galette tcomarin au feu de bois
Foie gras de canard au Beaume de Venise, geléghaéuet au champagne, poires confites.
Saumon braisé, crémeuse a la poutargue, légumediton
Chevre frais a la tomate séchée et au pesto
13 Desserts de Provence
Vin et Café

Apres le repas, visite guidée du quartier de 'l vitrine archéologique de la place Maritims
le site classé du Miroir aux Oiseaux qui a fasce@rands artistes comme Cézanne, Ziem..
ou encore la Maison en Chapeau de Gendarme, licaudeage du film « La cuisine au
beurre »...

A 15H30 Promenade au cceur du quartier de I'lldesnorarché de Noél avec ses chalets en &
proposant des décorations de Noél, des santongus, des produits artisanaux et culinair
Dégustation d’un vin chaud.

A 17HO0O0 fin des prestations et départ pour I'iteiéx de retour. Arrivée en début de Soirée.

Prix: 52 € Par personne ( Base 35 personnes minimuins

Ce prix comprend

- Le transport en autocar

- L’atelier cuisine

- Le déjeuner de Noél boissons comprises

- Mise a disposition d’'un guide pour la visite de a5+
La ville et d’'un vin chaud sur le marché de *
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