
 
                 

 
 
 
 

 JOURNEE  FEERIQUE 
DE NOËL A MARTIGUES 

                                  DIMANCHE 12 Décembre 2010 
 

                       *-*-*-*-*-*-*-*-*-* 
 
 
 

 Départ le matin en direction de Carro. A 10H00 rendez-vous pour un cours de cuisine 
dans l’atelier spécialisé d’un restaurant de la Côte bleue. Vous assisterez à la réalisation d’une 
recette typique de la Provence : «  la Pompe à l’huile «  élément essentiel qui constitue les 13 
Desserts de Noël.  

Déjeuner : repas traditionnel de Noël 
 

                   kir au vin blanc et sa galette de romarin au feu de bois   
 Foie gras de canard au Beaume de Venise, gelée au thé et au champagne, poires confites. 

Saumon braisé, crémeuse à la poutargue, légumes confits 
Chèvre frais à la tomate séchée et au pesto 

13 Desserts de Provence 
Vin et Café. 

 
Après le repas, visite guidée du quartier de l’île : la vitrine archéologique de la place Maritima, 
le site classé du Miroir aux Oiseaux qui a fasciné de grands artistes comme Cézanne, Ziem… 
ou encore la Maison en Chapeau de Gendarme, lieu de tournage du film «  La cuisine au 
beurre »… 
A 15H30 Promenade au cœur du quartier de l’île sur le marché de Noël avec ses chalets en bois 
proposant des décorations de Noël, des santons, des jouets, des produits artisanaux et culinaires. 
Dégustation d’un vin chaud. 
A 17H00 fin des prestations et départ pour l’itinéraire de retour. Arrivée en début de Soirée. 
 
 

           Prix : 52 €  Par personne ( Base  35 personnes minimums ) 
 
Ce prix comprend : 
- Le transport en autocar 
- L’atelier cuisine 
- Le déjeuner de Noël boissons comprises 
- Mise à disposition d’un guide pour la visite de  

La ville et d’un vin chaud sur le marché de  
Noël. 

                                   


